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MENÙ D’ASPORTO



L’intera
Sinfonia Granulare per il Palato

OTTENUTA DA GRANO ITALIANO, MOLITA A PIETRA
DA PIZZERIA L’AMALFITANA

Non solo un alimento, ma un’ode alla terra e al gusto autentico, 
un inno alla gioia di cucinare e di assaporare i frutti del lavoro 

paziente. Immagina: un vortice di profumi avvolgenti, 
un abbraccio caldo e rustico. 

La farina macinata a pietra non è solo un ingrediente, 
è un’esperienza sensoriale che ti trasporta in un mondo 

di sapori autentici. Le sue forme: granelli irregolari, come piccole 
gemme preziose, raccontano la storia del chicco integro, 

custodendo la sua essenza più pura. Un tocco ruvido al palato, 
una carezza che stuzzica i sensi e invita a esplorare nuovi 

orizzonti gastronomici. 
Il suo colore: un’armonia di ambra e oro, che si tinge 

di calde sfumature nocciola. Una tavolozza di pigmenti naturali 
che dipinge di vitalità ogni impasto. 

Il suo profumo: un’esplosione di fragranze, che evocano 
la terra fertile e il sole che bacia le spighe. Note di cereali tostati 

si intrecciano a sentori di erbe aromatiche e miele, creando 
un bouquet olfattivo inebriante. 



Il suo sapore: un tripudio di gusto, dove la dolcezza 
del chicco si sposa con la rusticità della crusca. 

Un’avventura culinaria che conquista il palato con note 
di nocciola, mandorla e un fi nale persistente di grano. 

La sua anima: più di un semplice ingrediente, la farina macinata 
a pietra è un simbolo di tradizione e artigianalità. Un ritorno 
alle origini, dove il tempo si dilata e la cura per i dettagli crea 

un prodotto unico e prezioso. Lasciatevi conquistare dalla sua 
sinfonia granulare, per un’esperienza culinaria che va oltre 

il semplice nutrimento.



Pastorale
€ 18

PIZZA GOURMET 
CON FARINA MACINATA A PIETRA, 

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
SALSICCIA, 
TALEGGIO,

RADICCHIO ROSSO DI TREVISO

La delicatezza del taleggio e la freschezza del radicchio rosso 
di Treviso si contrappongono alla forza e all’intensità 
della sinfonia. La salsiccia e la mozzarella fi or di latte 

creano un contrasto di sapori con la dolcezza della farina 
macinata a pietra. La serenità e la pace della sinfonia bilanciano 

la rusticità e il carattere deciso della pizza.
La pizza gourmet, con i suoi sapori di terra e di bosco, 

offre un’esperienza culinaria che si completa con la Sinfonia 
“Pastorale” di Beethoven.



Renana
€ 17

PIZZA GOURMET 
CON FARINA MACINATA A PIETRA, 
POMODORO SAN MARZANO DOP,

BURRATA, 
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE 24 MESI, 

CILIEGINO CONFIT,
BASILICO

La delicatezza del ciliegino confi t e la freschezza del basilico 
si contrappongono alla forza e all’intensità della sinfonia.

La cremosità della burrata e la sapidità del crudo San Daniele 
creano un contrasto di consistenze con la croccantezza 

della farina macinata a pietra.
La dolcezza vibrante della sinfonia bilancia la sapidità 

del crudo e la cremosità della burrata.

Renana



Moonlight
€ 19

PIZZA GOURMET 
CON FARINA MACINATA A PIETRA, 

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
RICOTTA DI BUFALA, 

SALMONE AFFUMICATO NORVEGESE, 
ANETO

Quiete e romanticismo si incontrano. 
La base, realizzata con farina macinata a pietra, dona 

una consistenza rustica e autentica che esalta perfettamente 
i suoi ingredienti. La mozzarella fi or di latte regala alla pizza 

dolcezza, mentre la ricotta di bufala aggiunge una cremosità 
lussuosa. Il salmone affumicato norvegese introduce una nota 

sofi sticata perfettamente bilanciata dall’aroma fresco 
e leggermente piccante dell’aneto. 

Un omaggio culinario alla maestria e all’eleganza dell’iconica 
Sonata al Chiaro di Luna di Beethoven.



Il Canto della Terra
€ 18

PIZZA GOURMET 
CON FARINA MACINATA A PIETRA, 
POMODORO SAN MARZANO DOP,

CREMA DI MELANZANE E PARMIGIANO, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,

PROSCIUTTO COTTO SAN GIOVANNI

Una dichiarazione d’amore per la natura e per la profondità 
della vita: la croccantezza della farina macinata a pietra evoca 

i campi dorati e la solidità della terra, mentre la crema 
di melanzana offre una vellutata profondità, rifl ettendo 
le contemplazioni malinconiche presenti nella sinfonia 

di Mahler. La mozzarella fi or di latte si fonde armoniosamente 
con la dolcezza della melanzana, mentre il prosciutto cotto 
aggiunge alla pizza delle note delicate. Il Canto della Terra 

è un dipinto sonoro e culinario per il tuo palato.



La Dolce Vita
€ 19

PIZZA GOURMET 
CON FARINA MACINATA A PIETRA, 
PROVOLA AFFUMICATA GOURMET, 

CRUDO SAN DANIELE 24 MESI,
PEPI PREGIATI

La delicatezza della mozzarella fi or di latte e la freschezza 
del pepe si contrappongono alla sapidità del prosciutto 

crudo e all’affumicatura della provola.
La croccantezza della farina macinata a pietra

contrasta la morbidezza dei formaggi.
La raffi natezza del fi lm “La Dolce Vita” bilancia la rusticità 

e il carattere deciso della pizza.



MARGHERITA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella
€ 6,00

CAPRICCIOSA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, carciofi 
€ 8,50

VERDURE GRIGLIATE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, spinaci, peperoni, 
melanzane, zucchine, grana
€ 8,50

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, carciofi , funghi, 
prosciutto cotto
€ 8,00

QUATTRO FORMAGGI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, grana, gorgonzola, 
scamorza affumicata
€ 8,00

PUGLIESE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, cipolle di Tropea, 
grana
€ 7,50

ZOLA E MELE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, gorgonzola, mele
€ 8,00

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi
€ 8,00

NAPOLETANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, acciughe, origano
€ 7,00

SICILIANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, olive nere, capperi, 
acciughe, origano
€ 7,50

DELIZIA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, panna, speck, 
grana
€ 9,50

SALAME PICCANTE + ZOLA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salame piccante 
Levoni, gorgonzola
€ 8,50

ZOLA E MELE

Pizze classiche



SALAME DOLCE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salame dolce 
Levoni
€ 7,50

ZOLA E PERE
Mozzarella, gorgonzola, pere
€ 8,00

CAMPAGNOLA
Pomodoro San Marzano DOP, 
pancetta affumicata, cipolle 
di Tropea, olive, funghi
€ 7,50

PRIMAVERA
Pomodoro San Marzano 
DOP,  mozzarella, pomodorini 
freschi, origano
€ 7,00

FATTORIA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, pancetta Levoni, 
rucola, gorgonzola
€ 8,50

GORGONZOLA E SPECK
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, gorgonzola, speck
€ 9,00

VESUVIO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, spinaci, salamella, 
grana
€ 8,50

RAVELLO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, spinaci, ricotta, 
grana
€ 8,50

TONNO E CIPOLLE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, tonno, cipolle 
di Tropea
€ 8,00

MERAVIGLIA
Mozzarella, noci, gorgonzola
€ 8,00

DIETETICA
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella melanzane 
grigliate, prosciutto cotto
€ 8,00

RADICCHIO N.1
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, scamorza, 
radicchio rosso
€ 8,00

CAPRESE
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, pomodorini 
freschi, mozzarella di bufala 
campana DOP, basilico fresco
€ 8,50

SALSICCIA E TALEGGIO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salsiccia, taleggio
€ 8,50



PROSCIUTTO CRUDO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto crudo  
di Parma stagionato 24 mesi
€ 8,00

SPECK
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, speck
€ 8,00

AMERICANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, patatine fritte, 
wurstel
€ 8,00

OCCHIO DI BUE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
uovo
€ 7,50

ROMANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, capperi, acciughe, 
origano
€ 7,50

MARINARA
Pomodoro San Marzano DOP, 
aglio, olio all’aglio, origano
€ 5,00

FLERESE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
gorgonzola
€ 8,00

SPECK E BRIE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, speck, brie
€ 9,00

QUELLA DELLA SUOCERA
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, pancetta 
affumicata Levoni, zucchine, 
grana
€ 8,50

CONTADINA
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, pancetta 
affumicata Levoni, asparagi
€ 8,50

PORCINI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, funghi porcini
€ 8,00



LA BURRATA
Pomodoro San Marzano DOP, 
burrata, crudo di Parma 24 
mesi e basilico fresco
€ 10,00

LA GENOVESE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, scamorza, patate 
lesse, pesto
€ 8,00

ALLEGRA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salsiccia, patate 
lesse
€ 8,50

PIZZUCCA
Mozzarella, pancetta, taleggio, 
crema di zucca
€ 8,50

CARPE DIEM
Mozzarella, salmone 
Norvegese, aceto balsamico
€ 12,00

OSLO
Mozzarella, crema di carciofi, 
salmone Norvegese
€ 12,00

PIZZA DELLO ZIO
Mozzarella, crema di zucca, 
funghi porcini, grana
€ 9,00

AMALFITANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, frutti di mare
€ 11,00

BUFALINA
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, pomodorini 
freschi, rucola, mozzarella 
di bufala
€ 9,00

GAMBERETTI E ZUCCHINE
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, gamberetti, 
zucchine
€ 12,00

VIENNESE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salame piccante 
Levoni, asparagi, 4 formaggi
€ 9,50

LA CARBONARA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, pancetta Levoni, 
uovo, panna, grana
€ 9,00

TREVISANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, taleggio, radicchio 
rosso
€ 8,00 

Le “speciali”



RUSTICA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, asparagi, speck
€ 9,00 

PIZZA EURO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, gamberetti, rucola
€ 12,00

BOMBA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salsiccia, fagioli, 
cipolle di Tropea
€ 9,00

SALAME PICCANTE 
E FRIARIELLI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salame piccante 
Levoni, cime di rapa
€ 8,50

L’EMILIANA
Mozzarella, spinaci, salsiccia, 
prosciutto cotto Levoni, 
pecorino
€ 9,00

CAMUNA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, funghi porcini, 
salsiccia, grana
€ 9,50

‘NDUJA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, ‘nduja calabrese 
di Spilinga
€ 7,00

TRAMONTINA
Mozzarella, cime di rapa, 
acciughe
€ 8,00

TIROLESE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, salame piccante 
Levoni, wurstel, speck
€ 9,50

GOLOSA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, zucchine grigliate, 
brie
€ 8,00

MEDITERRANEA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, rucola, pomodorini, 
crudo di Parma 24 mesi
€ 9,50

VARAZZE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, tonno, cipolle 
di Tropea, tris olive piccantine
€ 8,50

SALSICCIA E FRIARIELLI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, cime di rapa, 
salsiccia
€ 8,50

CALAMARI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, calamari
€ 8,50



PIZZA DELLA CASA
Pomodoro San Marzano DOP, 
burrata, pomodori secchi, 
crudo di Parma 24 mesi, 
basilico
€ 11,00

TRICOLORE
Pomodoro San Marzano DOP, 
burrata, pomodori secchi, pesto
€ 8,50

FIORI DI ZUCCA
Pomodoro San Marzano DOP, 
fiori di zucca, burrata, acciughe
€ 9,00

LIGHT
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, philadelphia, 
crudo di Parma 24 mesi, 
pomodorini, rucola
€ 10,00

TAGGIASCA
Pomodoro San Marzano DOP, 
burrata, pomodori secchi, olive 
Taggiasche
€ 9,00

WEST
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, fagioli, pancetta 
croccante
€ 8,50

TRAPANESE
Mozzarella, ricotta, pomodori 
secchi, basilico, mandorle
€ 9,00

ARCOBALENO
Pomodoro San Marzano DOP, 
zucchine, melanzane, 
pomodorini, olive Taggiasche, 
burrata
€ 9,50

PHILADELPHIA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, philadelphia, 
pancetta affumicata, 
pomodorini secchi
€ 10,00

NORMA
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, melanzane 
condite con aglio, olio, menta, 
pecorino DOP
€ 9,00

BOLOGNA
Mozzarella, mortadella, 
burrata, granella di pistacchio
€ 10,50

PARMIGIANA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, melanzane, grana
€ 8,00

Ultime novità



PER ME NAPOLI
Impasto Napoli, pomodoro 
San Marzano DOP, mozzarella 
fior di latte, basilico
€ 8,50

LA PREGIATA
Mozzarella, speck, gorgonzola, 
crema di funghi prataioli 
al profumo di tartufo
€ 9,50

LA VERDE
Mozzarella, pere, gorgonzola, 
prosciutto crudo di Parma 24 
mesi
€ 10,00

PIZZUTELLO
Impasto Napoli, pomodoro 
San Marzano DOP, mozzarella, 
pomodoro Pizzutello, bufala, 
basilico
€ 9,50

LA DELICATA
Impasto verace, mozzarella, 
cubetti di zucca cotti al vapore, 
salsiccia, bagoss
€ 12,00

MARE MONTI
Pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella, porcini, 
Gamberetti Royal
€ 12,00

ORTOMARE
Crema di Carciofi, mozzarella, 
gamberetti 
€ 12,00

LA CARAMELLATA
Pomodoro San Marzano Dop, 
mozzarella, taleggio Dop, 
pancetta croccante, cipolle 
caramellate
€ 12,00

CACIO & PEPE
Impasto verace, mozzarella, 
guanciale stagionato 
croccante, cacio e pepe 
€ 12,00

VALTELLINA
Impasto verace, pomodoro 
San Marzano DOP, mozzarella 
fior di latte, bresaola igp, lime, 
glassa di aceto balsamico
€ 13,00

CIVICO 34
Impasto verace, mozzarella, 
crudo di Parma, burrata 
pugliese, fichi freschi
€ 13,00

CIVICO 34.2
Impasto verace, mozzarella, 
crudo di Parma, burrata 
pugliese, confettura 
di marmellata di fichi bio
€ 13,00



ESTIVA
Impasto verace, pomodoro 
San Marzano DOP, mozzarella 
in uscita, burrata pugliese, 
datterino giallo, verde e rosso, 
acciughe, origano
€ 13,00

L’ESOSA
Focaccia con acciughe, 
olive taggiasche in uscita, 
pomodori secchi, burrata
€ 10,00

PIZZA DEL SABATO
Impasto al farro, Pomodoro 
San Marzano Dop, mozzarella, 
funghi champignon, 
melanzane,  pomodorini, 
burrata, guanciale croccante
€ 13,00

LA PIZZA DEL BOSCO
Impasto verace, pomodoro 
san marzano dop, mozzarella, 
salsiccia, taleggio dop, 
castagne cotte al vapore
€ 12,00

FOCACCIA ALLA NUTELLA
€ 7,00



(Per le pizze pala sono escluse le farciture “ultime novità” e “gourmet”)

Pizze pala mezzo metro 
(alta percentuale di idratazione)

Calzoni 

MARGHERITA

FARCITA

DUE GUSTI

€ 17,00

€ 21,00

€ 23,00

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella
€ 6,00

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi
€ 8,00

NORMALE
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto
€ 7,00

COTTO E CARCIOFI
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
carciofi
€ 8,00

FARCITO
Pomodoro San Marzano DOP, 
mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, carciofi
€ 8,50



Mozzarella di bufala
+ € 2,00

Schiacciata normale
+ € 2,00

Grana
+ € 1,50

Salamella e salame piccante 
Levoni
+ € 1,50

Affettati
+ € 2,00

Philadelphia, funghi porcini
+ € 1,50

Mozzarella senza lattosio
+ € 1,00

Zucchine, melanzane, 
peperoni, spinaci
+ € 1,50

Patatine fritte
+ € 3,50

Burrata
+ € 3,00

Cipolle di Tropea
+ € 0,50

Supplemento di pesce
(salmone norvegese, 
gamberetti, frutti di mare)
+ € 3,50

Tonno prima scelta all’olio 
di oliva
+ € 1,50

Ogni ingrediente tranne 
specificati
+ € 1,00

Doppia pasta
+ € 1,00

Base pizza senza glutine
+ € 2,00

Impasto kamut
+ € 2,00

Impasto integrale
+ € 2,00

Impasto farro
+ € 2,00

Impasto Napoli
+ € 2,00

Impasto senza lievito
+ € 2,00

Pizza baby
- € 1,00

Supplementi



BIBITE IN LATTINA DA 33 cl
€ 2,00

ESTATHÈ LIMONE O PESCA
€ 2,00

REDBULL
€ 2,50

COCA COLA IN VETRO 33CL
€ 2,50

COCA COLA BOTTIGLIA 1 L
€ 4,50

BIRRA MORETTI 66 cl
€ 3,00

BIRRA MORETTI ROSSA 33 cl
€ 3,00

BIRRA MORETTI BAFFO 
D’ORO 33 cl
€ 2,50

BIRRA MORETTI IPA ALE 33 cl
€ 3,00

BIRRA MORETTI GRAN CRY 
750 cl
€ 8,00

ICHNUSA, MESSINA, 
PAULANER WEISBER
€ 4,00

BIRRA SENZA GLUTINE 33 cl
€ 3,00

BIRRA ANALCOLICA 33 cl
€ 3,00

Bevande

*La richiesta di variazione o sostituzione 
degli ingredienti delle Pizze può 
comportare una variazione di prezzo



Tel. +39 030 2761341 | +39 030 2761868
Via XXV Aprile 34, 25020 - Flero (BS)

pizzeriadasportolamalfi tana.com


